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FABRİKANIN AMACI

∗ Bitkisel alanda bilinen, güvenilir bir isim 
haline gelmek,

∗ Dış Pazar ve iç pazarda bitkisel alanda 
aranan marka olmak,

∗ Farklı ürün çeşitliliğini geliştirerek 
rakiplerinin önüne geçmek,

∗ Can K.K Firma ekibiyle büyümek  
∗ Dr.Floya mağaza şubeleri açarak bitkisel 

alanda güvenilir bir markaya dönüşmek,
∗ Kozmetik ve gıda takviyeleri alanlarında da 

çalışmalar yapmak ve piyasaya sunmak.



Bitkisel Macun Üretimi
Bitkisel Aromatik Su Üretimi
Bitkisel Yağ Üretimi 
       Distilasyon Yöntemi
       İnfüzyon (Maserasyon) Yöntemi
       Soğuk Pres Yöntemi 
Bitkisel Çay Üretimi

FABRİKANIN ANA FAALİYET ALANI



ÜRETİM SÜRECİ

Bitki Çayları İmalatı ve Paketlemesİ

Katı Ürün İmalatı ve Paketlemesi

Sıvı Ürün İmalatı ve Paketlemesi



Yağ ve Su  Üretimi

Yağ üretimimiz 3 yöntemle ile  yapılmaktadır. Ürün türününe göre değişiklik gösteriri .

Hangi yöntem ile verimlilik alıyorsak o yöntem uygulanır .

1) Maserasyon yöntemi (infizyon ) ,Bitkilerin belli kısımları belirli bir süre uygun sabit yağ içerisinde bekletilerek bitkilerin şifalı  
özlerinin sabit yağa aktarılmasını sağlar .

ÖRN: Sarımsak , Kantaron ,Zencefil yağları v.s

2) Soğuk Pres yöntemi, Bitkinin meyvesi, tohumu veya çekirdeği gibi yağlı bileşenlerin Hiçbir ısıl işlem ve kimyasala karışmadan 
preslenerek elde edilen yağın filtrelenmesi ve şişelenmesi işlemidir.

ÖRN: Hindistancevizi, susam, tatlı badem, çörek otu vs gibi
3) Distilasyon yöntemi, Bitkilerin kaynatılarak buharlaştırılması buharların soğutularak yoğunlaştırılması farklı bileşenlerin 
ayrıştırma işlemidir. Bir yandan bitkinin Aromatik Suyunu alırken ayrıştırma yöntemi ile yağını da alabiliyoruz maliyet  ve işçilik 
açısından zahmetli bir yöntemdir.
ÖRN: Kekik, adaçayı, lavanta, defne yaprağı gibi.



Macun Üretimi

Bitkisel Macunlarımızın  üretimi Üretim Müdürümüz 
İbrahim  bey tarafından reçetelendirilerek macun 
kazanlarımızda karışımı yapılır ve üretimi gerçekleştirilir.

8 adet Macun çeşidimiz bulunmaktadır.



10 ML YAĞLAR

1 Adaçayı Yağı

2 Ardıç Tohumu Yağı

3 Çay Ağacı Yağı

4 Defne Yaprağı Yağı

5 Karabaş Yağı

6 Karanfil Yağı

7 Kekik Yağı

8 Lavanta Yağı 

9 Nane Yağı

10 Okaliptus Yağı

ÜRÜN ÇEŞİTLİLİĞİMİZ



20 ML YAĞLAR
1 Acı Badem Yağı

2 Adaçayı Yağı

3 Aloe Vera Yağı

4 Ardıç Tohumu Yağı

5 Argan Tohumu Yağı

6 Aspir Tohumu Yağı

7 Avokado Yağı

8 Aynı Sefa Yağı

9 Biberiye Yağı

10 Buğday Yağı

11 Çam Terebentin Yağı

12 Çay Ağacı Yağı

13 Defne Yaprağı Yağı

14 Gül Esansı Yağı

15 Havuç Yağı

16 Hayıt Tohumu Yağı

17 Hindistan Cevizi Yağı
18 Isırgan Tohumu Yağı 
19 İncir Yağı
20 Jojoba Yağı
21 Karabaş Yağı
22 Karanfil Yağı
23 Kekik Yağı
24 Kendir Tohumu Yağı
25 Lavanta Yağı
26 Limon Yağı
27 Mavi Anemon Yağı
28 Melisa Yağı
29 Menengiç Yağı
30 Nane Yağı
31 Nar Çekirdeği Yağı
32 Okaliptus Yağı
33 Nioli Yağı 
34 Papatya Yağı
35 Portakal Yağı
36 Rezene Yağı
37 Sarımsak Yağı
38 Susam Yağı
39 Tatlı Badem Yağı
40 Yasemin Yağı
41 Ylang Ylang Yağı
42 Zencefil Yağı



50 ML YAĞLAR
1 Acı Biber Yağı
2 Alabalık Yağı
3 At Kestanesi Yağı
4 Bamya Tohumu Yağı
5 Ceviz Yağı
6 Çam Terebentin Yağı
7 Çörek Otu Yağı
8 Defne Tohumu Yağı
9 Deve Dikeni Tohumu Yağı
10 Fındık Yağı
11 Gliserin
12 Hardal Tohumu Yağı
13 Haşhaş Tohumu Yağı
14 Kabak Çekirdeği Yağı
15 Kakao Yağı
16 Kantaron Yağı
17 Kayısı Çekirdeği Yağı
18 Keten Tohumu Yağı
19 Peleseng Yağı
20 Susam Yağı
21 Udi Hindi Yağı
22 Tatlı Badem Yağı
23 Zeytinyağı
24 Üzüm çekirdeği yağı
25 Hint Yağı

100 ML YAĞLAR

1 Acı Badem Yağı

2 Aspir Tohumu Yağı

3 Çörek Otu Yağı

4 Hindistan Cevizi Yağı 

5 Kabak Çekirdeği Yağı

6 Kantaron Yağı

7 Kayısı Çekirdeği Yağı

8 Kendir Tohumu Yağı

9 Keten Tohumu Yağı

10 Susam Yağı

11 Tatlı Badem Yağı

12 Udi Hindi Yağı

13 Üzüm Çekirdeği Yağı



250 ML YAĞLAR
1 Aspir  Tohumu Yağı
2 Çörek Otu Yağı
3 Hindistan Cevizi Yağı 
4 Kabak Çekirdeği Yağı
5 Kantaron Yağı
6 Kayısı Çekirdeği Yağı
7 Keten Tohumu Yağı
8 Susam Yağı
9 Tatlı Badem Yağı

250 ML ÖZEL SERİ YAĞLAR
1 Kaju Yağı
2 Fıstık Yağı
3 Ay Çekirdeği Yağı
4 Avokado Yağı

YAZA ÖZEL YAĞ SERİSİ

1.Güneş Kremi 200ml

2.Havuç Yağı 200ml

3.Kakao Yağı 200ml 



BİTKİSEL AROMATİK SULAR
1 Biberiye Suyu

2 Çakşır Kökü Suyu

3 Defne Yaprağı Suyu

4 Enginar Suyu

5 Funda  Suyu

6 Hayıt Suyu

7 Isırgan Yaprağı Suyu

8 Karabaş Otu Suyu

9 Kekik Suyu 

10 Lavanta Suyu

11 Melisa Suyu

12 Mersin Yaprağı Suyu

13 Okaliptus Suyu

14 Papatya Suyu



BİTKİSEL MACUN 

Kozalak Macunu 

Zencefilli Andız Pekmezli Macun 
Manisa Mesir Macunu

Manisa Mesir Macunu Stick

Hayıt Tohumlu Civan Perçimli Ballı Macun 

Üzerlik Tohumlu At Kestaneli Ballı Macun 

Enginarlı Deve Dikenli Ballı Macun 

Kudret Narlı Ballı Macun 

ŞURUP GURUBU 

Meyan Kökü Şurubu 

Kozalak Şurubu 

BİTKİ ÇAYLARI

Kış Çayı

Ada Çayı

Ihlamur Çayı

Yeşilçay

Çubuk Tarçın

Atom Çayı 

L-mint

Form Çayları

Lıfe Macha 



PEKMEZLER

Karadut Pekmezi

Üzüm Pekmezi

Harnup Pekmezi

Kozalak Pekmezi

Andız Pekmezi

Harnup Özü

SİRKELER

Elma Sirkesi

Gül Sirkesi

Üzüm Sirkesi

Alıç Sirkesi

Nar Sirkesi

Pirinç Sirkesi

Enginar Sirkesi

Ananas  Sirkesi



Kalite ve Gıda Güvenliği Politikası

• Müşteri sağlığını, ürünlerimizin temizliği ve güvenilirliğini arttırarak korumak,

• Müşterilerimizin memnuniyetini arttırmak için çalışmak,

• Sürekli daha iyiyi hedefleyerek gelişmek ve geliştirmek,

• Topluma ve çevreye olan yükümlülüklerimizi yerine getirmek,

• Kalite standardının en yüksek seviyede olmasını ve korunmasını sağlamak

• Üretimimiz ve çalışmalarımız sırasında, sevgi ve saygı kuralları çerçevesinde bir takım 
olmaktır.



Fabrikada Uygulanan Kalite Yönetim Sistemleri

ISO 18001 (İŞ SAĞLIĞI VE GÜVENLİĞİ YÖNETİM SİSTEMİ)

ISO 13001 (HACCP) (GIDA GÜVENLİĞİ YÖNETİM SİSTEMİ)

ISO 22000:2018 (GIDA GÜVENLİĞİ YÖNETİM SİSTEMİ)

ISO 14001 (ÇEVRE YÖNETİM SİSTEMİ)

ISO 22716:2007 (KOZMETİK İYİ ÜRETİM UYGULAMALARI)

HELAL SERTİFİKASI



Sanal Pazar (E-Ticaret)

E-Ticaret Faaliyet Alanlarımız:
Trendyol
Hepsiburada
 https://drfloya.com 

https://drfloya.com/


Sosyal Medya

«drfloya» olarak bulunduğumuz sosyal medya platformları şunlardır:
1. Instagram
2. Facebook



TEŞEKKÜRLER
                                                                                                        
                                                                                                                             

    NURDAN CAN 
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